LUNCH

HEEFT U EEN ALLERGIE, MELD HET ONS!

11.30 - 15.30

*WE WERKEN UITSLUITEND MET DUURZAAM GEVANGEN VIS

BROODJES / SANDWICHES

V4 SPICY HUMMUS MET GEROOSTERDE GROENTEN 8,5
En zwarte olijf, gedroogde tomaat, pijnboompitten en
kruidenolie op donker desembrood
Spicy hummus with roasted vegetables, black olive, dried
tomato, pine nuts and herbal oil on dark sourdough bread

V' AMERIKAANSE KOOLSALADE MET FENEGRIEK 8,5
En walnoten, druiven en dadelstroop op luchtig desembrood
American coleslaw with fenugreek cheese, walnuts, grapes and a
date syrup on sourdough bread

GESTOOMDE MAKREEL 9,5
Met dille-mierikswortel créme fraiche, zoetzure groente

en gefrituurde kappertjes op luchtig desembrood

Steamed mackerel with dill-horseradish créme fraiche, sweet/
sour vegetables and deep-fried capers on light sourdough bread

LICHTGEROOKTE WILDZWIJN BURGER 13

Met cheddarkaas, abrikozen chutney, geroosterde rode ui,
augurk en little gem op een brioche bol

Slighty smoked wild boar burger with cheddar cheese, apricot
chutney, roasted red onion, pickle and little gem on a brioche
bun

 GEROOSTERDE GEMARINEERDE PORTOBELLO BURGER 11,5
Met cheddarkaas, tomaat, geroosterde rode ui,
augurk en little gem op een brioche bol
Roasted portobello “burger” with cheddar cheese, tomato,
roasted red onion, pickle and little gem on a brioche bun

V KIDS: PIZZA 8,5
Tomaten, mozzarella en basilicum
Kids pizza: tomatoes, mozzarella and basil

V KIDS: BRIOCHE MET GEKOOKT El & MAYONAISE 6,5
Kids: brioche with boiled eqg and mayonaisse

V+ KIDS: AARDBEIEN OP BRIOCHE 5,5
Kids: strawberries on a brioche bun

SALADE & SOEP / SALAD & SOUP

Va4 SOEP VAN DE DAG (ZIE KRIJTBORD) 1,5
Soup of the day (check the board)

Vi CEVICHE VAN GROENTEN 13,5
Van 't land van Wim Bijma met jalapefio-avocado-appelcreme
en zoete aardappelchips
Vegetable ceviche from the land of Wim Bijma, with jalapefio-
avocado-apple créme and sweet potato chips

FALAFEL 145 4
Met zoetzure spitskool, baba ganoush, granaatappel, labneh van
sojayoghurt met limoen en za‘atar, een salsa van tomaat, ui en
peterselie geserveerd met gegrild flatbread

Falafel with sweet/sour cabbage, baba ganoush, pomegranate,

soy yoghurt labneh with lime and zaatar, tomato salsa, onion and
parsley served with grilled flatbread

FRISSE TOMATENSALADE MET WATERMELOEN 135V
Met feta, mint, basilicum, citroen dressing en kleine
broodcroutons

Fresh tomato salad with watermelon, mint, basil, a lemon

dressing and croutons

ZOET / SWEET

WORTEL-WALNOOT CAKE
Met sinaasappel mascarpone en wortelcréme
Carrot-walnut cake with orange mascarpone and carrot cream

1.5V

PURE CHOCOLADEMOUSSE 85V
Met sinaasappel en amandelchips

Dark chocolate mousse with orange and almond chips
CHAMPAGNERABARBER-CRUMBLE 8,5V

Met yoghurtijs
Champagne rhubarb crumble with yoghurt ice cream

AARDBEIENBOUILLON MET SORBETIJS EN ROODFRUIT 8 V%
Strawberry bouillon with sorbet ice cream and red fruit

KAASPLATEAU 13,50 V
Met vijgenbrood, crackers en compote van kweepeer

Cheese platter with fig bread, crackers and quince compote

VERS FRUIT UIT HET SEIZOEN
Fresh seasonal fruits

8,5 V&

KIDS: AARDBEIEN SORBET 65V
Twee bolletjes sorbetijs met aardbeien en slagroom
Kids: two scoops of sorbet ice cream with strawberries and

whipped cream

N‘ICE, BIOLOGISCH FRUITIJSJE 3 Vi
Bosbes/ Earl Grey of Appel/ Citroen

N'ICE, organic fruit ice lolly. Forest fruit/ Earl Grey or

Apple/ Lemon




